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Il nostro obiettivo è quello di valorizzare le più tradizionali coltivazioni alto gardesane: gli agrumi, i
capperi, gli olivi e le erbe aromatiche - simbolo del clima mediterraneo che caratterizza la costa dell’alto
Garda bresciano - oltre alle erbe spontanee e ai frutti dell’entroterra.

Utilizziamo gli agrumi (limoni, arance amare, cedri, oltre a limette, mandarini e bergamotti) non trattati
per produrre marmellate, impiegando solo concentrato estratto di agrumi freschi, scorze di agrumi e
zucchero, senza aggiunta di conservanti, o pectina, o addensanti chimici, o altra frutta. 
Adoperiamo gli agrumi anche per realizzare sali aromatizzati e sciroppi, associati a erbe aromatiche
tipiche dell’alto Garda (alloro, rosmarino, salvia, mirto, origano, maggiorana, menta, melissa) ed erbe
spontanee raccolte nel nostro entroterra (aglio orsino e sambuco).
Vogliamo evidenziare che gli agrumi costituiscono la coltivazione più pregiata e ricercata dell’alto Garda
bresciano. Lungo le sponde del lago – da Salò a Limone – fin da XV secolo furono coltivati straordinari
limoni, cedri e arance, protetti dal freddo con la costruzione di monumentali serre in pietra che venivano
chiuse d’inverno, le limonaie, altamente caratterizzanti il paesaggio. Nel XIX secolo si producevano nella
sola Gargnano fino a 12 milioni di limoni che si esportavano in nord ed est Europa.
Oggi l’agrumicoltura non è più una coltivazione così diffusa, ma resistono ancora alcune limonaie
tradizionali produttive e si notano numerosi resti di limonaie dove crescono molte piante di agrumi.

Acquistando i nostri prodotti a base di agrumi si contribuisce quindi alla conservazione dei valori di
questi luoghi e in particolare a salvaguardare e valorizzare i preziosi limoni, cedri e arance.

La sponda bresciana dell'alto Garda vanta anche l'esclusiva presenza di capperi, essenza murale e
rupicola che d’estate produce pregiati boccioli e frutti che insaporiscono molti piatti tradizionali. 
Capparis spinosa e Capparis rupestris sono le specie di capperi spontaneamente più diffuse. Già dal
Cinquecento i capperi gardesani erano rinomati, ma non si sa da quando questa essenza tipicamente
mediterranea caratterizzi il nostro litorale.
I boccioli ancora chiusi e i piccoli frutti sono raccolti a mano e poi trattati e conservati con sale marino
integrale siciliano. Proponiamo i capperi sotto sale, le foglie in salamoia e un sapore realizzato con
capperi e frutti di capperi salati, essicati e finemente tritati.

Completano il nostro catalogo delle foglie essicate di olivo e di alloro per infusi, tisane a base di erbe
aromatiche e agrumi, oltre a noci, fagioli e zafferano provenienti da Montegargnano.

La disponibilità dei prodotti è legata agli andamenti stagionali in agricoltura e in natura.

Si evidenzia che il limone del Garda, l’arancia amara del Garda, il cedro del Garda e il cappero del
Garda sono prodotti inseriti dal 2021 nell’elenco nazionale dei Prodotti Agricoli Tradizionali (PAT) della
Regione Lombardia.

CATALOGO PRODOTTI 03/2024



Marmellata di arance amare d'alto Garda

Ingredienti: Limoni d’alto Garda non trattati, zucchero.
Caratteristiche: sono utilizzati solo concentrato estratto di limoni freschi, scorze di limoni e zucchero,
senza aggiunta di conservanti, o pectina, o addensanti chimici, o altra frutta.
Frutta utilizzata: 50 g per 100 g totali. Zuccheri totali 60 g per 100 g
Utilizzo: a colazione, come farcitura di torte e biscotti, con il gelato, accompagnata a formaggi e carni
bianche.
Vasetto in vetro da 200 grammi - Prezzo: 6 euro
Disponibile

Le Marmellate

Marmellata di limoni d'alto Garda

Marmellata di agrumi misti d'alto Garda

Ingredienti: Arance amare d’alto Garda non trattate, zucchero.
Caratteristiche: sono utilizzati solo concentrato estratto di arance amare, scorze di arance amare e
zucchero, senza aggiunta di conservanti o pectina o addensanti chimici o altra frutta.
Frutta utilizzata: 50 g per 100 g totali. Zuccheri totali 60 g per 100 g
Utilizzo: a colazione, come farcitura di torte e biscotti, con il gelato, accompagnata a formaggi e carni
bianche.
Vasetto in vetro da 200 grammi - Prezzo: 6 euro
Disponibile

Ingredienti: Limoni, arance amare, cedri, limette, bergamotti, mandarini, calamondini d’alto Garda non
trattati in proporzione variabile, zucchero.
Caratteristiche: sono utilizzati solo concentrato estratto di agrumi freschi, scorze di agrumi e zucchero,
senza conservanti, o pectina, o addensanti chimici, o altra frutta.
Frutta utilizzata: 50 g per 100 g totali. Zuccheri totali 60 g per 100 g
Utilizzo: a colazione, come farcitura di torte e biscotti, con il gelato, accompagnata a formaggi e carni
bianche.
Vasetto in vetro da 200 grammi - Prezzo: 6 euro
Disponibile

Marmellata di cedri d'alto Garda
Ingredienti: Cedri d’alto Garda non trattati, zucchero.
Caratteristiche: sono utilizzati solo concentrato estratto di cedri freschi, scorze di cedro e zucchero,
senza conservanti, o pectina, o addensanti chimici, o altra frutta. 
Frutta utilizzata: 50 g per 100 g totali. Zuccheri totali 60 g per 100 g
Utilizzo: a colazione, come farcitura di torte e biscotti, con il gelato, accompagnata a formaggi e carni
bianche.
Vasetto in vetro da 200 grammi - Prezzo: 6 euro
Disponibile



Marmellata di arance dolci d'alto Garda

Ingredienti: Pompelmi d’alto Garda non trattati, zucchero.
Caratteristiche: sono utilizzati solo concentrato estratto di pompelmi freschi senza le scorze e
zucchero, senza aggiunta di conservanti, o pectina, o addensanti chimici, o altra frutta.
Frutta utilizzata: 65 g per 100 g totali. Zuccheri totali 65 g per 100 g
Utilizzo: a colazione, come farcitura di torte e biscotti, con il gelato, accompagnata a formaggi e carni
bianche.
Vasetto in vetro da 200 grammi - Prezzo: 6 euro
Disponibile

Le Marmellate

Marmellata di pompelmi d'alto Garda

Ingredienti: Arance dolci d’alto Garda non trattate, zucchero.
Caratteristiche: sono utilizzati solo concentrato estratto di arance, scorze di arance e zucchero, senza
aggiunta di conservanti o pectina o addensanti chimici o altra frutta.
Frutta utilizzata: 70 g per 100 g totali. Zuccheri totali 60 g per 100 g
Utilizzo: a colazione, come farcitura di torte e biscotti, con il gelato, accompagnata a formaggi e carni
bianche.
Vasetto in vetro da 200 grammi - Prezzo: 6 euro
Disponibile

Polpa di limoni d’alto Garda
Ingredienti: Limoni d’alto Garda non trattati, zucchero.
Caratteristiche: sono utilizzati solo concentrato estratto di limoni freschi e zucchero, senza aggiunta di
conservanti, o pectina, o addensanti chimici, o altra frutta.
Frutta utilizzata: 50 g per 100 g totali. Zuccheri totali 60 g per 100 g
Utilizzo: a colazione, come farcitura di torte e biscotti, con il gelato, accompagnata a formaggi e carni
bianche.
Vasetto in vetro da 200 grammi - Prezzo: 6 euro
Disponibile



Sale al rosmarino e limoni d'alto Garda

Ingredienti: sale fino integrale siciliano (85%), scorze essiccate di agrumi d’alto Garda non trattati
(limone, arancia amara, mandarino, cedro, bergamotto, limette in proporzione variabile) e foglie di
alloro (Laurus nobilis) d’alto Garda (15%, in proporzione variabile).
Caratteristiche: sale aromatizzato creato utilizzando foglie essicate naturalmente di alloro e
scorze essiccate di agrumi d’alto Garda.
Utilizzo: per insaporire pesce,arrosti, carne alla griglia, carni bianche, carne cruda, tartare, patate,
verdure grigliate, insalate.
Vasetto in vetro da 80 grammi - Prezzo: 6 euro
Disponibile

I sali aromatizzati alle erbe 
e agrumi d'alto Garda

Sale agli agrumi e alloro d'alto Garda

Sale al peperoncino piccante e arance amare d'alto Garda

Ingredienti: sale fino integrale siciliano (85%), scorze essiccate di limoni d’alto Garda non
trattati e foglie di rosmarino d’alto Garda (15%, in proporzione variabile).
Caratteristiche: sale aromatizzato creato utilizzando foglie essiccate naturalmente di rosmarino
e scorze essiccate di limoni d’alto Garda.
Utilizzo: per insaporire arrosti, carne alla griglia, carni bianche, pesce, carne cruda, tartare,
patate, verdure grigliate, insalate.
Vasetto in vetro da 80 grammi - Prezzo: 6 euro
Disponibile

Ingredienti: sale fino integrale siciliano (90%), peperoncino piccante d’alto Garda essiccato e
scorze essiccate di arance amare d’alto Garda non trattate (10%, in proporzione variabile). 
Caratteristiche:  sale aromatizzato creato utilizzando peperoncino essiccato naturalmente e
scorze essiccate di arance amare d’alto Garda.
Utilizzo: per insaporire arrosti, carne alla griglia, carni bianche, pesce, carne cruda, tartare,
patate, verdure grigliate, insalate.
Vasetto in vetro da 90 grammi - Prezzo: 6 euro
Disponibile



Sale al mirto e mandarini d'alto Garda

Ingredienti: sale fino integrale siciliano (85%), scorze essiccate di arance amare d’alto Garda non
trattate e foglie di mirto d’alto Garda (15%, in proporzione variabile).
Caratteristiche: sale aromatizzato creato utilizzando foglie essiccate naturalmente di mirto e
scorze essicate di arance amare d’alto Garda.
Utilizzo: per insaporire pesce,arrosti, carne alla griglia, carni bianche, carne cruda, tartare, patate,
verdure grigliate, insalate.
Vasetto in vetro da 80 grammi - Prezzo: 6 euro
Disponibilità limitata

I sali aromatizzati alle erbe 
e agrumi d'alto Garda

Sale al mirto e arance amare d'alto Garda

Sale alle erbe aromatiche d'alto Garda

Ingredienti: sale fino integrale siciliano (85%), scorze essiccate di mandarini d’alto Garda non
trattati e foglie di mirto d’alto Garda (15%, in proporzione variabile).
Caratteristiche: sale aromatizzato creato utilizzando foglie essiccate naturalmente di mirto e
scorze essicate di mandarini d’alto Garda.
Utilizzo: per insaporire pesce, arrosti, carne alla griglia, carni bianche, carne cruda, tartare,
patate, verdure grigliate, insalate.
Vasetto in vetro da 80 grammi - Prezzo: 6 euro
Disponibilità limitata

Ingredienti: sale fino integrale siciliano (92%), erbe aromatiche d’alto Garda non trattate: alloro,
dragoncello, issopo, maggiorana, origano, rosmarino, salvia, santoreggia, timo (8%, in proporzione
variabile).
Caratteristiche:  sale aromatizzato creato utilizzando foglie essiccate naturalmente di varie erbe
aromatiche d’alto Garda.
Utilizzo: per insaporire arrosti, carne alla griglia, carni bianche, pesce, carne cruda, tartare,
patate, verdure grigliate, insalate.
Vasetto in vetro da 80 grammi - Prezzo: 6 euro
Disponibile



Sciroppo di limoni d'alto Garda

Ingredienti: estratto e succo di arance amare d’alto Garda non trattate, zucchero, acqua.
Caratteristiche: sono utilizzati solo concentrato estratto di arance amare e zucchero, senza
conservanti, o pectina, o addensanti chimici, o altra frutta.
Utilizzo: suggeriamo di diluirlo in proporzione 1 a 5 con acqua per una bevanda fredda o base
alcolica per aperitivo, con acqua per una tisana calda, aggiungerlo alle torte e ai biscotti, o al posto
dello zucchero nella macedonia di frutta.
Bottiglia in vetro da 500 ml - Prezzo: 12 euro
Disponibile

Gli sciroppi agli agrumi 
d'alto Garda

Sciroppo di arance amare d'alto Garda

Sciroppo di agrumi misti d'alto Garda

Ingredienti: estratto e succo di limoni d’alto Garda non trattati, zucchero.
Caratteristiche: sono utilizzati solo concentrato estratto di limoni e zucchero, senza conservanti,
o pectina, o addensanti chimici, o altra frutta.
Utilizzo: suggeriamo di diluirlo in proporzione 1 a 5 con acqua per una bevanda fredda o base
alcolica per aperitivo, con acqua per una tisana calda, aggiungerlo alle torte e ai biscotti, o al
posto dello zucchero nella macedonia di frutta.
Bottiglia in vetro da 500 ml - Prezzo: 12 euro
Disponibile

Ingredienti: estratto e succo di limoni, arance amare, cedri, limette, bergamotti, mandarini,
calamondini d’alto Garda non trattati in proporzione variabile, zucchero, acqua.
Caratteristiche:  sono utilizzati solo concentrato estratto di agrumi e zucchero, senza conservanti,
o pectina, o addensanti chimici, o altra frutta.
Utilizzo: suggeriamo di diluirlo in proporzione 1 a 5 con acqua per una bevanda fredda o base
alcolica per aperitivo, con acqua per una tisana calda, aggiungerlo alle torte e ai biscotti, o al posto
dello zucchero nella macedonia di frutta.
Bottiglia in vetro da 500 ml - Prezzo: 12 euro
Disponibile



Ingredienti: infuso di fiori di sambuco e limoni d’alto Garda non trattati, zucchero.
Caratteristiche: infuso a freddo di fiori di sambuco e limoni d’alto Garda, con aggiunta di
zucchero, senza conservanti o coloranti.
Utilizzo: suggeriamo di diluirlo in proporzione 1 a 5 con acqua per una bevanda fredda o una
tisana calda, aggiungerlo alle torte e ai biscotti, o al posto dello zucchero nella macedonia. Questo
sciroppo è indicato per la preparazione dell’aperitivo Hugo con 6 cl (40%) di Prosecco, 6 cl (40%)
di seltz (o acqua gassata), 3 cl (20%) di sciroppo di fiori di sambuco, qualche foglia di menta
fresca e ghiaccio.
Bottiglia in vetro da 500 ml - Prezzo: 12 euro
Disponibile

Gli sciroppi alle erbe 
d'alto Garda

Sciroppo di fiori di sambuco d'alto Garda

La lunga tavola pomologica durante durante la manifestazione Giardini d’Agrumi - Chiostro di San Francesco - Gargnano (BS)



Foglie di cappero d'alto Garda

Ingredienti: capperi d’alto Garda e sale marino integrale siciliano (10%). 
Caratteristiche: ai capperi freschi, raccolti a mano, viene tolta l’umidità aggiungendo solo il 10%
di sale marino. I capperi vengono poi lasciati asciugare e confezionati, senza ulteriore aggiunta di
sale.
Utilizzo: si possono usare per insaporire diversi piatti, anche come sostituti del sale. Sono
particolarmente indicati nei sughi e nelle salse con cui condire pasta, carne o pesce; indispensabili
nella caponata, ma ottimi anche nel gazpacho, nel couscous, nel pesto, su focacce e pizze.
Vasetto in vetro da 50 grammi - Prezzo: 7 euro 
Disponibile

I capperi d'alto Garda

Capperi d'alto Garda

IIngredienti: foglie di cappero d’alto Garda, aceto, vino bianco, sale marino integrale siciliano,
zucchero.
Caratteristiche: le foglie raccolte fresche e selezionate sono trattate con il sale e confezionate
in agrodolce.
Utilizzo: ottime per accompagnare e insaporire preparazioni sia a base di carne sia a base di
pesce e da aggiungere alle insalate.
Vasetto in vetro da 125 grammi - Prezzo: 14 euro
Disponibile

IIngredienti: frutti di capperi e capperi d’alto Garda essiccati, sale marino integrale siciliano (10%). 
Caratteristiche: prodotto con i frutti dei capperi e i capperi d’alto Garda, disidratati con l’uso del
sale, essiccati e finemente tritati.
Utilizzo: si può usare per insaporire diversi piatti, anche come sostituto del sale. Ottimo in
particolare nei sughi e nelle salse con cui condire pasta, carne o pesce, bruschette, oltre che su
focacce e pizze. 
Vasetto in vetro da 20 grammi - Prezzo: 7 euro
Disponibile

Sapore di capperi d'alto Garda



Ingredienti: frutti di cappero d’alto Garda, aceto, vino bianco, sale marino integrale siciliano,
zucchero. 
Caratteristiche: i frutti raccolti a mano e selezionati sono trattati con il sale e confezionati in
agrodolce.
Utilizzo: ottimi come aperitivi, per accompagnare e insaporire preparazioni sia a base di carne sia
a base di pesce e da aggiungere alle insalate.
Vasetto in vetro da 130 grammi - Prezzo: 13 euro 
Disponibile

I capperi d'alto Garda

Sochéte - Frutti di Cappero d’Alto Garda

Cespugli di Capperi che crescono spontaneamente nei muri delle limonaie, Via Crocefisso - Gargnano (BS)



Elisir delle Limonaie

Ingredienti: acqua, alcool, infuso di scorze di Limoni d'Alto Garda non trattati (40%), zucchero.
Caratteristiche: Liquore artigianale (30% Vol.) prodotto con Limoni coltivati nelle Limonaie di
Gargnano.
Utilizzo: si consiglia di servirlo freddo ma non ghiacciato per esaltarle profumo e sapore. 
Ottimo come digestivo fine pasto.
Bottiglia da 50 cl - Prezzo: 22 euro 
Disponibile

Limoncino di Gargnano

Limonaia gardesana, in versione estiva, strutturalmente conservata e mantenuta in modo tradizionale. Loc. Crocefisso - Gargnano (BS)



I nostri prodotti

Marmellata di Limoni d'Alto Garda
Marmellata di Arance Amare d'Alto Garda
Marmellata di Agrumi Misti d'Alto Garda
Marmellata di Cedri d'Alto Garda
Marmellata di Pompelmi d’Alto Garda
Marmellata di Arance dolci d'Alto Garda
Marmellata di Polpa di Limoni d'Alto Garda

MARMELLATE

CAPPERI
Capperi d'Alto Garda sotto sale
Foglie di Cappero d'Alto Garda in agrodolce
Frutti di Cappero d'Alto Garda in agrodolce
Sapore di Capperi d'Alto Garda

SCIROPPI
Sciroppo di Limoni d'Alto Garda
Sciroppo di Arance Amare d'Alto Garda
Sciroppo di Agrumi d'Alto Garda
Sciroppo di Fiori di Sambuco d'Alto Garda

SALI AROMATIZZATI
Sale all'Alloro e Agrumi d'Alto Garda
Sale al Peperoncino piccante e Arance Amare d’A.G.
Sale alle Erbe Aromatiche d'Alto Garda
Sale al Rosmarino e Limoni d'Alto Garda
Sale al Mirto e Arance Amare d'Alto Garda
Sale al Mirto e Mandarini d'Alto Garda

VARIE
Miele Millefiori d’Alto Garda
Zafferano d'Alto Garda

OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA
Monocultivar Casaliva spremuto a freddo

LIQUORE - ELISIR DELLE LIMONAIE
Limoncino Artigianale di Gargnano vol. 30%

EXTRA
Mostarda di Agrumi Misti d’Alto Garda
Crema di Peperoni verdi d’Alto Garda
Limoni d’Alto Garda al Sale

Vasetto in vetro gr. 200
Vasetto in vetro gr. 200
Vasetto in vetro gr. 200
Vasetto in vetro gr. 200
Vasetto in vetro gr. 200
Vasetto in vetro gr. 200
Vasetto in vetro gr. 200

Vasetto in vetro gr. 50
Vasetto in vetro gr. 125
Vasetto in vetro gr. 130
Vasetto in vetro gr. 20

Bottiglia in vetro ml. 500
Bottiglia in vetro ml. 500
Bottiglia in vetro ml. 500
Bottiglia in vetro ml. 500

Vasetto in vetro gr. 80
Vasetto in vetro gr. 90
Vasetto in vetro gr. 80
Vasetto in vetro gr. 80
Vasetto in vetro gr. 80
Vasetto in vetro gr. 80

ERBE
Sapore di Alloro d’Alto Garda
Foglie di Alloro d’Alto Garda per infuso
Foglie di Olivo d’Alto Garda per infuso
Tisana di Scorze di Agrumi d’Alto Garda

Vasetto in vetro gr. 220
Vasetto in vetro gr. 0,15

Vasetto in vetro gr. 20
Sacchetto gr. 40
Sacchetto gr. 40
Sacchetto gr. 100

Bottiglia in vetro lt. 0,50

Bottiglia in vetro lt. 0,50

Vasetto in vetro gr. 200
Vasetto in vetro gr. 200
Vasetto in vetro gr. 260

€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00

€ 7,00
€ 14,00
€ 13,00
€ 7,00

€ 12,00
€ 12,00
€ 12,00
€ 12,00

€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00
€ 6,00

€ 7,50
€ 5,00

€ 4,00
€ 4,00
€ 4,00
€ 12,00

€ 20,00

€ 22,00

€ 6,00
€ 6,00
€ 12,00


